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KUNSTQUARTIER GRAUER HOF

BISTROKANTINE



Unser Speisenangebot für die Woche

vom 19.12. bis 23.12.2016
Montag 
Schwarzwurzel-Creme-Suppe mit frischem Landbrot A,K


4,20 €

Eier in Senf-Rahm-Sauce mit Bio-Salzkartoffeln



4,70 €

Schwarzbier-Gulasch vom Schwarzen Raben mit Champignons  

und Nudeln









5,20 €

Dienstag

Vanille-Milchreis mit Zucker, Zimt und hausgemachtem Apfelmus
4,20 €

Westernpfanne mit Hackbällchen, Gemüse und Kartoffelspalten
4,70 €

Hähnchenbrust „Hawaii“ mit Ananas und Käse überbacken,

buntem Wintergemüse und Kräuterreis
5,20 €

Mittwoch

Falafel in dünnem Fladenbrot und Salat mit Wildkräutern A
4,20 €

Brokkoli-Huhn in Rahmsauce mit Spätzle
4,70 €

Jägerschnitzel mit Pilz-Sauce „Hubertus“ und Kartoffelstampf
5,20 €

Donnerstag 

Mediterrane Nudelpfanne mit Rucola und Tomaten
4,20 €

Debreziner Gulasch mit Salami und Penne
4,70 €

Seelachsfilet im Kräuterbackteig mit Schmor-Gemüse

und Bio-Salzkartoffeln oder Reis
5,20 €

Freitag

Spinat-Lasagne 
4,20 €

Lt. Angebot 
4,70 €

Chili con Carne mit roten Bohnen und Kräuterreis 
5,20 €

Sehr geehrte Gäste, die Schwarze Küche im Grauen Hof hat in der Zeit vom  27. Dezember 2016 bis 05. Januar 2017 Betriebsferien. 
Wir freuen uns darauf, sie ab dem 09. Januar 2017 
bei uns im Grauen Hof wieder begrüßen zu dürfen. 

Wir wünschen unseren Gästen ein frohes, gesegnetes Weihnachtsfest 

und ein gesundes neues Jahr!
Änderungen vorbehalten!

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer.

Wir setzen unseren Produkten grundsätzlich keinerlei Zusatzstoffe zu, verwenden jedoch einige Produkte 

(wie z. b. Bockwurst, Wiener und Rauchspeck), die ohne Zusatzstoffe praktisch nicht erhältlich sind.

1 = mit Farbstoffen,  2 = mit Konservierungsstoff/en, 3  mit Antioxydationsmittel/n, 4 = mit Geschmacksverstärker/n, 5 =  geschwefelt,

6 = geschwärzt, 7 = gewachst, 8 = mit Süßmittel/n, 9 = enthält eine  Phenylalaninquelle, 10 = mit Phosphate/n, 11 = koffeinhaltig, 

12 = chininhaltig,  A = eine Liste mit Allergenen liegt aus
